MARXERS
KOCHWELT

GENUSS HINTERLASST BLEIBENDE EINDRUCKE



Bitte beachten Sie, dass gewisse Zutaten nur saisonal fiir kurze Zeit und Marktbedingt
erhaltlich sind!

Gerne beraten wir Sie jederzeit personlich, um auf Ihre Wiinsche und Ideen einzugehen.

(ab 10 Personen! Pro Gang eine Auswahl méglich! Auch mehr Gange machbar!)

Griinspargelsalat | Tomatenvinaigrette | Parmaschinken «reserva»

oder

Weisser Ostschweizer Spargel | Cashewcream mit Macadamia Miso| gerdstete
Piemontesische Haselniisse

Weisse Ostschweizer Spargelcremesuppe | Tomatencracker

oder

Rheintaler Ribelmaissuppe | Speckcracker

Ostschweizer Kalbsnierstiick aus dem Ofen | Schalotten-Thymian Sauce
Kartoffel-Sellerie Piiree | Romanesko mit Pankobrosel

oder

Ostschweizer dry aged Entrecdte | Rotweinsauce

Kartoffelgratin | glasierte Randen aus der Salzkruste

Weisses Schokoladenmousse | Rhabarber | Sauerklee | Mandelcrumble
oder
Jogurtschaum | Passionsfrucht | Sauerklee | Mandelcrumble 75.-

(ab 10 Portionen méglich!)

Loup de mer in der Salzkruste 42.
Ostschweizer Kalbsnierstiick im Ofen gegart | Schalotten-Thymiansauce 37.-
Ostschweizer dry aged Entrec6te double vom Grill | Chimichurri Jus 39.-
Portion Spargel vom B&schnihof weiss | Tomatenvinaigrette 29.-
Prosciutto di Parma "riserva" | 16 Monte gereift 16.-
Starkebeilage nach Absprache 4.50

Saisongemise 4.50



Lieferung Buchs

Lieferung Werdenberg & Liechtenstein

Lieferung Rheintal

Gedeck p.P. fir 4 Gang Meni

(4xTeller, 4xBesteck, Wasserglas, Weissweinglas, Rotweinglas
Wein [ Champagner

Rheinriesling AOC, Roman Hermann, Flasch, 2019

Riesling grosses Gewachs Dellchen, Hermann Dénnhoff, 2019
Caburnio IGT, Tenuta Monteti, 2015

Pinot Noir Grand Maitre AOC, Roman Hermann, Fldsch, 2019

Réseve brut AC (Deg. 20) Béréche et Fils — Frankreich, Champagne

e Anzahl Personen und Datum bekannt geben

e mindesten 7 Tage vor dem Anlass bestellen

e gewiinschte Lieferzeit festlegen

e Tischim Voraus Decken

e Teller warm stellen

e Getrdnke parat stellen

e Nach der Lieferung sofort mit dem Essen beginnen

e Teller warm stellen

e Tisch decken

e Getrdnke parat stellen

e Vorspeise mit den Topping garnieren

e Suppe erwdrmen & aufschaumen mit dem Stabmixer

e Fleisch tranchieren & Sauce erhitzen, Beilagen auf den Tisch stellen
e Crumble & Sauerklee UGibers Dessert streuen

e Hochste Qualitdt der Produkte

e sehrsaubere Verarbeitung und Verpackung

e sehr einfache Fertigung mit kurzer Einweisung von uns

e wir gehen gerne auf personliche Wiinsche ein und sind flexibel

50.-
90.-
120.-

9.30

49.--
74
39-
65.-
69.-



Wir beraten Sie gerne und finden immer die passenden Getranke fiir lhren Anlass.

Sehen Sie hier einige Eindriicke aus unserem Alltag...

https://www.marxers.ch/gallery

Alle Preise exkl. 2.5 % MwsSt.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s welche Sie auf unserer Homepage finden kénnen.

http://www.marxers.ch

«Wir sichern lhnen schon heute unsere volle Leidenschaft zu und wiirden uns freuen Sie
kulinarisch an Ilhrem Anlass beliefern zu dirfen.»

Dario Marxer und Team

Marxers Kochwelt
Fallengdssli 10
9470 Buchs
0817651122

geniessen@marxers.ch



